
Tatar wołowy / piklowana dynia / dymka /
gorczyca / żyto / majonez grzybowy

Ryba po grecku / dorsz / marchewka /
cebula / pietruszka / mleko kokosowe / kafir

Sałatka jarzynowa / pieczone warzywa / majonez wegański

Przystawki 

ŚWIĄTECZNE

Menu

Tatar z łososia / por / kolendra / szczypiorek / chilli /
cykoria / olej sezamowy / sos sojowy / majonez gochujang

Pierogi z kapustą i grzybami / dymka /
kwaśna śmietana / ponzu / miód / sos sojowy

proszę wybrać 5 przystawek spośród poniższych propozycji

Pierożki gyoza / pieczone warzywa / wędzone
tofu /kolendra / sezam / sos okonomi

Twaróg wędzony własnej produkcji /
konfitura truskawkowa / czarnuszka / bazylia

Boczniak królewski / mus z pietruszki / pesto bazyliowe /
pieczone orzechy laskowe

Pasztet z kaczki z pistacjami / żubrówka / majonez żurawinowy

Zupa
 (do wyboru)

Krem grzybowy  /  twaróg wędzony /
chrust z ziemniaka / creme fraiche

Barszcz czerwony z malinami /
wigilijne uszka z kapustą i grzybami



Confitowane udo z kaczki / smażone kopytka  / jabłko / 
sos wiśniowy / anyż / dynia / dziki brokuł

Dania główne 
(do wyboru)

Babeczki z kremem cytrynowym i bezą włoską

Woda z cytryna
Soki owocowe

Napoje gazowane: Coca Cola, Cola Zero, Sprite, Fanta, Tonic
Kawa / Herbata

Grillowany Halibut / mus pasternak / sos żurkowy /
chrust ziemniaczany / dziki brokuł / dymka

Pieczony bakłażan / sos miętowy / jogurt grecki /
fistaszki  / kolendra

Desery 
(mix na paterach)

Makowiec z bakaliami

Sernik krakowski

Open Bar - opcja dodatkowa
<4 godziny,  każda dodatkowa godzina +50 zł/osoba

Piwo z beczki: Grimbergen Blonde / Broklyn Lager

Napoje bezalkoholowe Alkohol
Wino domowe białe / czerwone - Hiszpania

Wódka Finlandia
Whisky Bushmills Black

Gin Millhils
Rum Bacardi

Cena Open Bar uwzględnia również 
przygotowanie wybranych drinków na bazie powyższych alkoholi

Napoje bezalkoholowe

Woda z cytryna
Soki owocowe

Napoje gazowane: Coca Cola, Cola
Zero, Sprite, Fanta, Tonic

Kawa / Herbata



Szanowni Państwo, 
przedstawiamy ofertę organizacji spotkania świątecznego, 

które z wielką przyjemnością przygotujemy dla Was w Restauracji Mokolove.

Mamy nadzieje, że proponowane Menu spełni Wasze oczekiwania. 
Istnieje również możliwość modyfikacji  i dostosowania Menu 

do Państwa potrzeb.

Koszt organizacji świątecznego spotkania firmowego: 
350 zł netto/osoba 

W ramach powyższej ceny zapewniamy:

* Menu dedykowane wraz z ofertą OPEN BAR na napoje bezalkoholowe
*wydzieloną przestrzeń wraz z przygotowaniem i dekoracją stołów 

w zależności od okoliczności spotkania

Do rachunku końcowego doliczamy 10% serwisu za obsługę 

Dodatkowo płatne opcje:  
.

Open bar na alkohol + napoje bezalkoholowe - 190 zł netto/osoba 
(4 godziny, każda dodatkowa godzina + 50 zł/osoba)

Sala na wyłączność / Lokal na wyłączność - ustalenia indywidualnie
Dj/Muzyka na żywo 

Forma płatności:

Zadatek w wysokości 1000 zł po potwierdzeniu terminu rezerwacji celem zagwarantowania
daty spotkania. Pozostała część płatna po zakończeniu spotkania w dniu imprezy: kartą,
gotówką lub przelewem. W celu uruchomienia procedury przelewu niezbędna jest
akceptacja oferty / podsumowania ustaleń - scan dokumentu z podpisem i pieczątką
firmową.
Dane do przelewu:
R14 Sp. z o.o.
ul. Grażyny 13, 02-548 Warszawa
Bank ING  Nr rachunku:  65 1050 1764 1000 0090 3229 0364

Dane do kontaku:
Grzegorz Duda
Event Manager / Restauracja Mokolove
tel. 881 488 738, restauracja@mokolove.pl

Oświadczenie stron:
Strony oświadczają, że korespondencja wymieniana drogą emailową traktowana jest jako dokument w rozumieniu

Kodeksu Cywilnego. Nie dotyczy to umów zawieranych przez strony.


